Petites mossegades. Grans moments.

Les tapes continuen sent una de les propostes més
valorades dins la restauracio: aporten dinamisme a la
carta i fomenten el compartir.

En aquest recull hi trobareu una seleccid de tapes
pensades per donar joc a la barra, la terrassa o el

centre de taula, amb ingredients versatils i saborosos.

Pequeiios bocados. Grandes momentos.

Las tapas siguen siendo una de las propuestas mads va-
loradas dentro de la restauracion: aportan dinamismo a

la carta y fomentan el compartir.

En esta seleccion encontraréis tapas pensadas para dar

juego en barra, terraza o centro de mesa, con ingre-
dientes versdtiles y sabrosos..
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Mandonguilles guisades amb pésols i salsa casolana

Albdndigas guisadas con guisantes y salsa casera

[INGREDIENTS - INGREDIENTES]

86393 Mandonguilla de vaci (25 g) jy"t;
IoF. 27325 kg @ | AlbOndiga vacuno (25 g) “

86294 | Pésol extrafi (7,5-8,2 mm)
45kge | Guisante extrafino (7,5-8,2 mm)

79808 | Tomaquet fregit, llauna
e/3kge | Tomate frito, lata

84611/ Sofregit de ceba, tomaquet i pebrot
12/500 g | Sofrito de cebolla, tomates y pimiento

[CATALA]

Mandonguilles guisades amb pésols i salsa casolana
Una tapa de les de sempre, amb salsa melosa i gust de
cuina tradicional. Els pesols hi aporten color i equilibri,
convertint-la en una proposta reconfortant i facil d’encaixar
tant en format tapa com al centre de taula.

[ESPANOL]

Albondigas guisadas con guisantes y salsa casera

Una tapa de las de siempre, con salsa melosa y sabor a
cocina tradicional. Los guisantes aportan color y equilibrio,
convirtiéndola en una propuesta reconfortante y fdcil de
encajar tanto en formato tapa como al centro de mesa.

EXPERIENCIA ALIMENTARIA




Gamba allistada amb all tendre, teriyaki i sesam
Gamba alistada con ajo tierno, teriyaki y sésamo

[/INGREDIENTS - INGREDIENTES] [CATALA] [EspafioL]
86464 | Cua de gamba llistada amb pell N1 Gamba allistada amb all Gamba alistada con ajo
6/2 kg aprox. @ | Cola gamba alistada con piel N1 tendre, teriyaki i sesam tierno, teriyaki y sésamo
79490 | Salsa teriyaki, garrafa El cqntrast entre la in- El cqntraste entre la in-
sntce| Salsa teriyaki, garrafa tensitat de la gamba i el tensidad de la gamba y el
Lo toc lleugerament dolg de toque ligeramente dulce
39825 Ajonjoli (sésam), pot la salsa teriyaki aporta de la salsa teriyaki aporta
127900 go | Ajonjoli (sésamo), bote o ! T
una combinacié actual | una combinacidn actual y
molt visual. El sesamilall  muy visual El sésamo y el
tendre acaben de donar ajo tierno terminan de dar
personalitat a una tapa personalidad a una tapa

rapida de serviriamb gran  rdpida de servir y con gran
protagonisme del producte.  protagonismo del producto.
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Croqueta de formatge blau amb ceba caramellitzada

Croqueta de queso azul con cebolla caramelizada

[CATALA]

Croqueta de formatge blau
amb ceba caramellitzada

La intensitat del formatge blau
contrasta amb la suavitat i el
punt dolg de la ceba caramel-
litzada, creant una tapa amb
personalitat i molt bon compor-
tament a la carta. Cruixent per
fora i cremosa per dins, és una
proposta ideal per aportar vari-
etat més enlla de les croquetes
tradicionals.

[EspaNOL]

Croqueta de queso azul con
cebolla caramelizada

La intensidad del queso azul
contrasta con la suavidad y el
punto dulce de la cebolla cara-
melizada, creando una tapa con
personalidad y muy buen com-
portamiento en carta. Crujiente
por fuera y cremosa por dentro,
es una propuesta ideal para
aportar variedad mds alld de
las croquetas tradicionales.

CONGELAT - C
AMBIENT - AM!

@ REFRIGERAT -

(@ FORMAT CAIXA - FORMATO CAJA

IGERADO

[INGREDIENTS - INGREDIENTES]
86006 | Croqueta de formatge blau i ceba caramel-litzada (30 g)
ankge | Croqueta queso azul y cebolla caramelizada (30 g)

86419 | Formatge blau danés esmicolat
2115 kg aprox. | Queso azul danés desmigado

85397 Ceba caramellitzada, doypack
o/ kge | Cebolla caramelizada, doypack

83327 Pa d’escates panko, bossa
2kge | Pan de escamas panko, bolsa

)| e
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Calamars a la romana amb allioli negre
Calamares a la romana con alioli negro

[cATALA]

Calamars a la romana amb
allioli negre

Un imprescindible de la barra
reinterpretat amb una presen-
tacié més actual. Larrebossat
cruixent i lallioli negre aporten
contrast, sabor i una imatge
molt atractiva al plat, man-
tenint lessencia d’una de les
tapes més demanades.

@ CONGELAT - CONGELADOS
AMBIENT - AVBIENTE

(@ FORMAT CAIXA - FORMATO CAJA

[INGREDIENTS - INGREDIENTES]
@ 85991/ Anelles enfarinades andalusa (75-25)

snkge | Anillas enharinadas andaluza (75-25)

[ESPANOL]

Calamares a la romana con alioli negro

Un imprescindible de barra reinterpretado con una presentacion
mds actual. El rebozado crujiente y el alioli negro aportan con-
traste, sabor y una imagen muy atractiva al plato, manteniendo
la esencia de una de las tapas mds demandadas.

E ’“’ D www.friman.cat - www.friman.es
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Patates braves amb doble salsa

Patatas bravas con doble salsa

[/INGREDIENTS - INGREDIENTES]

81690 | Patates fresques tipus braves cuites
a2kge | Patatas frescas corte bravas cocidas

[EsPANOL]
Patatas bravas con
doble salsa

82666 Maionesa extra (65% oli), galleda Crujientes por fuera y
43600 mle | Mayonesa extra (65% aceite), cubo tiernas por dentro, las
| bravas siguen siendo
83951 Salsa martino, tomaquet picant _
enle Salsa martino, tomate picante una opuesta segura

en cualquier barra o

[CATALA] l terraza. La combi-
Patates braves amb doble salsa &= nacidn de salsa de
Cruixents per fora i tendres per dins, les braves [ ] tomate y mayonesa
continuen sent una aposta segura a qualse- aporta equilibrio y las
vol barra o terrassa. La combinacié de salsa convierte en una tapa
de tomaque aionesa aporta equilibri i les fdcil de compartir y
converteix en tapa facil de compartir i amb con gran rotacidn du-
gran rotacié d tot el servei. rante todo el servicio.
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Caneld de gamba i rap gratinat

Canelén de gamba y rape gratinado

[CATALA] [/INGREDIENTS - INGREDIENTES]

Caneld de gamba i rap gratinat 86248 | Canelons de gamba i rap XL s/b

Una proposta cremosa i amb 24unde130ge | Canelones gamba y rape XL s/b

gust de mar, pgnsada per apor- 84354 | Extracte de gamba vermella (colada)
tar un punt mes gastronomic 30un de 500 g @ | Extracto de gamba roja (colada)

a la carta de tapes. El farcit de
gamba i rap, juntament amb la
beixamel i lextracte de gamba,
ofereix una textura suau i un
sabor intens que funciona molt
bé com a tapa per compartir.

77478 | Salsa beixamel instant, bossa
snkge | Salsa bechamel instant, bolsa

[EsPANOL]

Canelon de gamba y rape gratinado

Una propuesta cremosa y con sabor a mar, pensada para
aportar un punto mds gastronémico a la carta de tapas.
El relleno de gamba y rape, junto con la bechamel y el
extracto de gamba, ofrece una textura suave y un sabor
intenso que funciona muy bien como tapa para compartir.
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Croqueta de pollastre amb cansalada i salsa suau

Croqueta de pollo con panceta y salsa suave

[CATALA]
Croqueta de pollastre amb
cansalada i salsa suau

El gust intens de la cansala-
da aporta profunditat a una
croqueta cremosa i equilibra-
da, amb un perfil molt atractiu
per a tapes i formats per com-
partir. Acompanyada d’una sal-
sa suau, és una proposta amb
caracter i facil d’integrar en
qualsevol moment del servei.

[EspafioL]
Croqueta de pollo con

panceta y salsa suave

El sabor intenso de la pan-

ceta aporta profundidad [INGREDIENTS - INGREDIENTES]
Q una croqueta cremosa y 85410
equilibrada, con un perfil

Croqueta de pollastre -la de corral- (40 g)

/a0 go | Crogqueta de pollo -la de corral- (40 g)
muy atractivo para tapas X L
y formatos para compartir 84634 | Pit de pollastre sencer, apte per filetejar
Acompafiada de una so[sd IF. (4x2,5 kg)to kg @ | Pechuga de pollo entera, apto para filetear
suave, es una propuesta 83327/ Pa d’escates panko, bossa
con cardcter y fdcil de inte- 2kge | Pan de escamas panko, bolsa
graren gqo[quier momento 77478 | Salsa beixamel instant, bossa
del servicio. shkge Salsa bechamel instant, bolsa
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Mini hamburguesa mixta amb guarnicio

Mini hamburguesa mixta con guarnicion

[CATALA] ) . [EspANOL]

Mini hamburguesa mixta amb &8 @ [ e Mini hamburguesa mixta con
guarnicio HedD e — guarnicion

Una proposta informal i molt vi- Una propuesta informal y muy

sual que encaixa perfectament
en cartes de tapes modernes i
formats per compartir. La mida y formatos para compartir. Su

mini facilita el consum a la bar- tamario mini facilita el consumo
ra o la terrassa, mantenint tota 83323 Pa mini burguer express en barra o terraza, manteniendo
la intensitat i la sensacié d’una wi2x20 9 o | Pan mini burguer express toda la intensidad y la sensacién

visual que encaja perfectamente

[INGREDIENTS - INGREDIENTES]
en cartas de tapas modernas

84515| Mini hamburguesa de vedella
75/40 g aprox. @ | Mini hamburguesa de ternera

hamburguesa completa. 84508 | Formatge brie de una hamburguesa completa.
2115 kg aprox. ® | QUESO brie
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Amanida tebia de llagosti i mesclum

Ensalada templada de langostino y mesclum

[/INGREDIENTS - INGREDIENTES]
82312| Llagosti cuit vannamei (30-40)
22kge | Langostino cocido vannamei (30-40)

86411 Burrata perla
4/axs0 g o | Burrata perla

@ reFRricE! Do

@ FORMAT CAIXA - FORMATO CAJA

[CATALA]

Amanida tébia de llagosti i mesclum

Una proposta fresca i lleugera que combina el con-
trast del llagosti temperat amb la frescor del mes-
clum. Ideal per aportar varietat a la carta i equilibrar
tapes més intenses, amb una presentacié atractiva i
molt adaptable al servei de terrassa.

[EsPANOL]

Ensalada templada de langostino y mesclum

Una propuesta fresca y ligera que combina el con-
traste del langostino templado con la frescura del
mesclum. Ideal para aportar variedad a la carta y
equilibrar tapas mds intensas, con una presentacion
atractiva y muy adaptable al servicio de terraza.

by
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Bunyol de bacalla amb all negre i salsa suau
Buriuelo de bacalao con ajo negro y salsa suave

[INGREDIENTS - INGREDIENTES]

77424 | Bunyols de bacalla (17 g) E
4500 go | Bufiuelos de bacalao (17 g) %1-.
65941 Farina de blat, bossa
w/1kge | Harina de trigo, bolsa [EsPAROL]
84944  Ou liquid pasteuritzat Bufiuelo de bacalao con ajo
10/1kge | Huevo liquido pasteurizado negro y salsa suave
Con una textura ligera y un
interior meloso, el bufiuelo de
[cATALA] bacalao sigue siendo una de
Bunyol de bacalla amb all negre i salsa suau las tapas mds reconocibles de

Amb una textura lleugera i un interior melds, el bunyol  la cocina mediterrdnea. El ajo
de bacalla continua sent una de les tapes més reconei-  negro aporta un toque diferen-
xibles de la cuina mediterrania. Lall negre hi aportaun  cial y mds actual, manteniendo
toc diferencial i més actual, mantenint lessencia d’'una  la esencia de una propuesta que
proposta que funciona durant tot lany. funciona durante todo el afio.
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Croqueta de pernil amb cansalada i maionesa

Croqueta de jamdn con panceta y mayonesa

[CATALA]
Croqueta de pernil amb cansalada i maionesa
Una combinacio intensa i molt llaminera que re-

[INGREDIENTS - INGREDIENTES] forga el costat més informal de les tapes de barra.
86282 Croqueta de pernil ibéric (40 g) La cremositat de la croqueta i el toc cruixent dg szl '
aias0 gkg o | Croqueta de jamadn ibérico (40 g) cansalada creen una proposta amb molt sabor i facil
d’acompanyar amb salses i toppings.

82939  Maionesa superior 71% oli

e le | Mayonesa superior 71% aceite 3

85574 | Pernil salat a dauets mini ol T 2 & =
' : - 1B =

a/500ge | JAMON curado a taquitos mini  ere Yo :
83327 Pa d’escates panko, bossa [EspafiOL]

2kge | Pan de escamas panko, bolsa Croqueta de jamon con panceta y mayonesa
77478 Salsa beixamel instant, bossa Una combinacidn intensa y muy apetecible que

snige  Salsa bechamel instant, bolsa refuerza el lado mds informal de las tapas de barra.

cremosidad de la croqueta y el toque crujiente de
nceta crean una propuesta con mucho sabor y
e acompafiar con salsas y toppings.
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Ensaladilla de gamba amb maionesa de llima

Ensaladilla de gamba con mayonesa de lima

[CATALA]

Ensaladilla de gamba amb maionesa de llima
Una tapa fresca i cremosa que combina la suavi-
tat de lensaladilla amb el toc citric de la maionesa
de llima. La gamba hi aporta sabor i un punt més
gastrondmic, convertint-la en una proposta molt
atractiva per a terrasses i cartes informals.

B e g B

[ESPANOL]
Ensaladilla de gamba con mayonesa de lima

Una tapa fresca y cremosa que combina la suavidad
de la ensaladilla con el toque citrico de la mayone-
sa de lima. La gamba aporta sabor y un punto mds
gastrondmico, convirtiéndola en una propuesta muy
atractiva para terrazas y cartas informales.

[INGREDIENTS - INGREDIENTES]

12807

6/1kg ®

84423

S/P (20-40) 5/800

79969

3/4.600 ml @
83509
(30-40) 6/1.900 g ®

83132

16/1kg ®

Ensaladilla seleccio “Minute”
Ensaladilla seleccion “Minute”

Cua de gamba argentina devenada
Cola de gamba argentina pelada

Maionesa, sense dosificador
Mayonesa, sin dosificador

Cogombrets en vinagre, pot
Pepinillos en vinagre, tarro

Tonyina en oli de gira-sol bachi, bossa
Atun en aceite girasol bachi, bolsa

CONGELAT
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Amanida mediterrania amb tonyina, burrata i stracciatella

Ensalada mediterranea con atun, burrata y stracciatella

[INGREDIENTS - INGREDIENTES] [CATALA]

83051/ Tonyina clara en oli de gira-sol _ ‘ Amanida mediterrania amb
ro-750. 12/750 mle | AtUn claro en aceite de girasol tonyina, burrata i stracciatella

86411 Burrata perla U_na propos.ta fres_ca i molt visual que combma ingre-

a/uxso g o | Burrata perla g dients mediterranis amb textures suaus i cremoses.
i T La tonyina aporta intensitat i equilibra la delicadesa
86412| Stracciatella (de burrata) , de laburrata i la stracciatella, creant una amanida
10/200 g | Stracciatella (de burrata) -
pensada per compartir i donar valor a la carta.

[EsPANOL]

- Ensalada mediterranea con atun,

burrata y stracciatella

Una propuesta fresca y muy visual que combina
ingredientes mediterrdneos con texturas suaves y
cremosas. El atun aporta intensidad y equilibra la
delicadeza de la burrata y la stracciatella, creando
una ensalada pensada para compartir y dar valor a

83669 Pa Carasatu Guttiau Py
15/200 g @ | PON Carasatu Guttiau A f
L
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Formatges del mon

Quesos del mundo

[/INGREDIENTS - INGREDIENTES]

86400 | Assortit “Formatges del mon”
61150 g o | Surtido “Quesos del mundo”

39598 Llavors per amanides
w1kge | Semillas para ensaladas

Lassortit combina formatges
suaus i cremosos amb d’altres
més curats i intensos, aportant
contrast i varietat a la presen-
tacio. A punt per servir i ideal
per completar la carta amb una

o

[EsPANOL]
Surtido de quesos del
mundo

Una seleccion variada
de quesos pensada

una propuesta mds
gastrondémica.

El surtido combina

Contiene:
+ queso curado de

para dar valor a tapas,
platillos o tablas para
compartir. Los distintos
tipos de maduracion,
texturas e intensidades
permiten crear com-
binaciones atractivas
y fdciles de adaptar

a cualquier momento
del servicio, desde un
aperitivo informal hasta

quesos suaves y cre-
mosos con otros mds
curados e intensos,
aportando contraste y
variedad a la presenta-
cién. Listo para servir e
ideal para completar la
carta con una propues-
ta prdctica, visual y de
gran aceptacion.

+ queso de vaca de

+ queso curado de

* queso curado de

+ queso viejo de oveja,

proposta practica, visual i de

[CATALA] 7
gran acceptacio.

Assortit de formatges del mon

Una selecci¢ variada de format- ~ Conté:
ges pensada per donar valor - formatge curat de vaca
a tapes, platets o taules per Gruyére

compartir. Els diferents tipus de
maduracio, textures i intensitats
permeten crear combinacions
atractives i facils d’adaptar a

- formatge de vaca de pasta
tova madurat Brie

- formatge de vaca curat

- formatge curat d’'ovella de

qualsevol moment del servei, llet crua
des d’'un aperitiu informal fins a - formatge vell d’'ovella, cabra
una proposta més gastrondmica. i vaca

-

vaca Gruyére

pasta blanda ma-
durado Brie

vaca

oveja de leche
cruda

@ REFRIGERAT D
@ FORMAT CAIXA - FORMATO CAJA
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Formatges catalans

Quesos catalanes

[cATALA] . . [INGREDIENTS - INGREDIENTES]
Assortit de formatges classics Montbri 86398 Assortit “Formatges catalans”
Una seleccié de formatges pensada per construir ensoge | Surtido “Quesos catalanes”

taules variades i equilibrades, amb textures suaus,
cremoses i curades que sadapten facilment a
qualsevol proposta per compartir. Ideal per prepa-
rar dues racions de taula de formatges amb una
presentacié cuidada i llesta per servir.

39598 Llavors per amanides
101 kge | Semillas para ensaladas

Lassortit combina diferents llets i afinats que [EspPafioL]
aporten contrast, varietat i un perfil molt gastrono-  Surtido de quesos clasicos Montbru
mic a la carta. Una proposta practica i visual, per- Una seleccion de quesos pensada para construir
fecta tant per aperitius com per completar tapes i tablas variadas y equilibradas, con texturas sua-
platets amb producte formatger de qualitat. ves, cremosas y curadas que se adaptan fdcilmen-
te a cualquier propuesta para compartir. Ideal para
Conté: preparar dos raciones de tabla de quesos con una
- formatge semicurat de cabra presentacion cuidada y lista para servir.
- formatge semicurat de bufala
- formatge semicurat de cabra madurat amb El surtido combina distintas leches y afinados
fongs d’afinat Novell que aportan contraste, variedad y un perfil muy
- formatge curat d'ovella de llet crua gastrondmico a la carta. Una propuesta prdctica
- formatge curat de vaca yvisual, perfecta tanto para aperitivos como para
completar tapas y platillos con producto quesero
de calidad.
Contiene:

+ queso semicurado de cabra

+ queso semicurado de bufalo

+ queso semicurado de cabra madurado con
hongos de afinado Novell

+ queso curado de oveja de leche cruda

+ queso curado de vaca

(@ FORVIAT CAIXA - FORMATO CAJA
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Grissini cristal artesans
Grissini cristal artesanos

[CATALA]

Grissini cristal artesans

Hi ha productes que, sense buscar
protagonisme, acaben convertint-se
en imprescindibles a taula. Els gris-
sini aporten textura, volum i un punt
cruixent que acompanya perfectament
formatges, embotits, amanides, salses
0 qualsevol tapa per compartir.

Elaborats artesanalment i amb una
textura lleugera i fragant, ajuden a
completar la presentacio i aporten un
toc informal i molt versatil a qualsevol
proposta gastronomica.

[EspANOL]

Grissini cristal artesanos

Hay productos que, sin buscar prota-
gonismo, acaban convirtiéndose en
imprescindibles en la mesa. Los grissi-
ni aportan textura, volumen y un punto
crujiente que acompafia perfectamente
quesos, embutidos, ensaladas, salsas o
cualquier tapa para compartir.

Eloborados artesanalmente y con una
textura ligera y fragante, ayudan a
completar la presentacidn y aportan un
toque informal y muy versdtil o cual-
quier propuesta gastronémica.

[INGREDIENTS - INGREDIENTES]

83667 Bastons de vidre al natural
10/250 g | Grissines al natural

AMBIENT
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Mini cheese cake de fruits vermells

Mini cheese cake de frutos rojos

[CATALA]

Mini cheese cake de fruits
vermells

Les tapes també poden acabar
en dolg. Aquest mini cheese
cake combina una textura cre-
mosa i suau amb la frescor dels
fruits vermells, oferint un final
atractiu i facil de compartir per
completar qualsevol proposta

informal.

El seu format individual i la [E_SPfWOL]

bona estabilitat un cop des- M'_“' cheese cake de frutos
rojos

congelat el converteixen en una
opcié molt practica per a res-
tauracio, terrasses o caterings,
amb una presentacio cuidada i
un acabat artesanal que dona
valor a cada pega.

Las tapas también pueden ter-
minar en dulce. Este mini chee-
se cake combina una textura
cremosa y suave con la frescura
de los frutos rojos, ofreciendo
un final atractivo y fdcil de com-
partir para completar cualquier
propuesta informal.

[/INGREDIENTS - INGREDIENTES]

86037 | Cheese cake amb fruits vermells
s/oxe0ge| Cheese cake con frutos rojos

Su formato individual y la buena
estabilidad una vez descongelo-
do lo convierten en una opcion
muy prdctica para restauracion,
terrazas o caterings, con una
presentacion cuidada y un aca-
bado artesanal que aporta valor
a cada pieza.
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COMANDES - PEDIDOS  comandes@friman.cat

93 877 78 00

EXPERIENCIA ALIMENTARIA

OFICINES = OFICINAS
C/ de la Pica d'Estats, 77-95 (08272) Sant Fruités de Bages
(Barcelona). Tel: 93 877 30 00 email: friman@friman.cat
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