L’hora del vermut comenca aqui

Una seleccio de productes pensada per donar vida

a un dels moments més socials de la restauracio.
Conserves, salaons, olives, tapes fredes i calentes,
fregits, embotits, formatges i especialitats que com-
binen qualitat, rapidesa de servei i una presentacio
que convida a compartir.

Solucions per a bars, terrasses, restaurants, hotels,
caterings i col-lectivitats, pensades per crear una
oferta de vermut completa, atractiva i adaptada a la
restauracio d’avui.

La hora del vermut empieza aqui

Una seleccion de productos pensada para dar vida a
uno de los momentos mds sociales de la restauracion.
Conservas, salazones, aceitunas, tapas frias y calien-
tes, fritos, embutidos, quesos y especialidades que
combinan calidad, rapidez de servicio y una presenta-
cién que invita a compartir.

Soluciones para bares, terrazas, restaurantes, hote-
les, cdterings y colectividades, pensadas para crear
una oferta de vermut completa, atractiva y adaptada
d la restauracion actual.
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El vermut de tota la vida

El vermut de toda la vida

-—

[CATALA]

Vermut tradicional, immedi-
at i reconeixible.

Olives, patates, envinagrats,
anxoves i conserves: els
imprescindibles d’'un vermut
classic, facil de servir i sem-
pre ben rebut. Una seleccio
pensada per omplir la taula
amb productes coneguts, de
rotacio agil i sense complicaci-
ons a la cuina.

[ESPANOL]

Vermut tradicional, inmedia-
to y reconocible.

Aceitunas, patatas, encur-
tidos, anchoas y conservas
los imprescindibles de un
vermut cldsico, fdcil de servir
v siempre bien recibido. Una
seleccidn pensada para llenar
la mesa con productos co-
nocidos, de rotacion dgil y sin
complicaciones en cocina.
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78450

(160-200) 350 g ®

80870

(58-60) 6/800 g PNE ®

80367

1/3 kg ( 2.750 g PNE) ®

77206

10/150 g ®

85176

20/55 g ®

39596

10/1kg ®

81090

35/45. OL-120 ®

85049

13/18. OL-120 ®

78316

25/50 g ®

78889

12/70ge®

78312

OoL-120 ®

78298

OoL-120 ®

CASA

DESDE 1371

Olives verdes farcides d’anxova
Aceitunas verdes rellenas de anchoa

Banderilles picants
Banderillas picantes

Olives gaspatxes
Aceitunas gazpachas

Patates xips prémium 30% oli d’oliva
Patatas chips Premium 30% aceite de oliva

Patates xips prémium fregides en oli d’oliva
Patatas chips Premium fritas en aceite de oliva

Ametlles torrades extra
Almendras tostadas extra

Escopinyes al natural
Berberechos al natural

Musclos en escabetx
Mejillones en escabeche

Filets d’anxova en oli d’oliva
Filetes de anchoa en aceite de oliva

Filets de seito a lallet
Filetes de boquerdn al ajillo

Sardines en oli vegetal
Sardinas en aceite vegetal

Navalles al natural
Navajas al natural
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Petits tresors de llauna

Pequerios tesoros de lata

[cATALA]

Seleccio de conserves
prémium i de major valor
gastronomic.

Una bona conserva necessita
poca cosa Mes: una presen-
tacio cuidada, un toc personal
i pa per acompanyar. Marisc,
peix blau i especialitats en
llauna que permeten construir
un vermut amb més valor per-
cebut i una operativa minima.

[ESPANOL]

Seleccion de conservas
Premium y de mayor valor
gastronomico.

Una buena conserva necesita
poco mds una presentacion
cuidada, un togque personal y
pan para acompanar. Marisco,
pescado azul y especialidades
en lata que permiten cons-
truir un vermut con mayor
valor percibido y una operativa
minima.

CONGELAT -

AMBIENT - A
@ REFRIGERAT
@ FORMAT CAIXA - FORMATO CAJA

RADO

85090

RO-120 ®

82462

(4/5) 25 un. OL-120 ®

78125

OoL-120 ®

79859

35/45. OL-120 ®

83666

10/12. OL-120 ®

85092

RO-120 ®

78438

RO-120. 25/129

81459

RO-120.120 g ®

81615

RO-120 ®

80449

0OL-120. 25/115

78525

OL-120. 25 un ®

77307

RO-160 ®

Calamarcets en la seva tinta
Chipirones en su tinta

Calamars farcits en oli d’oliva

Calamares rellenos en aceite de oliva

Cloisses al natural
Almejas al natural

Escopinyes al natural
Berberechos al natural

Musclos en escabetx
Mejillones en escabeche

Navalles a lallet
Navajas al ajillo

Sardinetes en oli d’oliva
Sardinillas en aceite de oliva

Ventresca de bonitol
Ventresca de bonito

Sardinetes en escabetx
Sardinillas en escabeche

“Zamburinas” amb salsa de vieira
Zamburifias en salsa de vieira

“Zamburifnas” amb salsa de vieira
Zamburifias en salsa de vieira

Bonitol en oli d’oliva
Bonito en aceite de oliva
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Entre salaons i fumats

Entre salazones y ahumados

L~ vimen ]

Tapes fredes de perfil intens i
presentacié gastronomica.
Intensitat, textura i producte
amb caracter. Anxoves, seitons,
bacalla, salmo i altres fumats
permeten preparar tapes fredes
amb una imatge gastrondmica

i una gran versatilitat, des de la
barra més classica fins a una
proposta més actual.

[ESPANOL]

Tapas frias de perfil intenso y
presentacion gastronomica.
Intensidad, textura y producto
con cardcter. Anchoas, boque-
rones, bacalao, salmdn y otros
ahumados permiten preparar
tapas frias con una imagen
gastrondmica y una gran ver-
satilidad, desde la barra mds
cldsica hasta una propuesta
mds actual.

CONGELAT - C
AMBIENT

@ ReFRIGER

@ FORMAT CAIXA - FORMATO CAJA

IGERADO

77992

S 12/70g6Gun) e

80379

500 g (50 un) ®

83875

140 g PN ®

83876

140 g PN ®

60285

6/500g ®

60420

100 g ®

80537

140¢ge

83017

700ge

60388

100 g ®

81638

250 g PN ®

60667

140 g PN ®

78156

1kg®

Filets d’anxova del Cantabric
-00- amb oli d’oliva

Filetes de anchoa del Cantdbrico
-00- con aceite de oliva

Filets d’anxova del Cantabric -000-
Filetes de anchoa del Cantdbrico -000-

Anxoves del Cantabric en oli
Anchoas del Cantdbrico en aceite

Seitons amanits amb all i julivert
Boquerones alifiados con ajo y perejil

Filets de seit6 en vinagre
Filetes de boquerdn en vinagre

Bacalla fumat
Bacalao ahumado

Carpaccio, en oli, de bacalla fumat
Carpaccio, en aceite, de bacalao ahumado

Carpaccio de bacalla amb oli de gira-sol
Carpaccio de bacalao con aceite de girasol

Salmo fumat
Salmdén ahumado

Daus de salmé fumat amb oli d’alfabrega
Dados de salmén ahumado con aceite de albahaca

Llomet de salmo fumat, en oli
Lomito de salmdén ahumado, en aceite

Tonyina fumada, pretallada
Attn ahumado, precortado
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Mediterrani per compartir SRS IS
Mediterrdneo para compartir “ e S S0 TR
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[CATALA]

Proposta mediterrania amb
vegetals, formatges i elabo-
racions lleugeres.

Verdures, olives, format-

ges frescos i receptes de la
nostra cuina per muntar un
vermut fresc, colorista i ple
de contrastos. Productes que
funcionen sols, en platets o
combinats en una taula per
compartir.

84891/ Cors de carxofa confitats en oli d’oliva
412 une | Corazones de alcachofa confitados en aceite de oliva

85625 Pebrot del Padron fregit en oli de gira-sol
21500 go | Pimiento del Padrén frito en aceite de girasol

85283 Escalivada mixta amb ceba
s kge | Escalivada mixta con cebolla

12937 | Escalivada amb pebrot i alberginia O
an5kge | Escalivada con pimiento y berenjena ..

83942 Focaccia amb olives i tomaquet
4/800 ge | FOcaccia con aceitunas y tomates

i 86480 | Coca de recapta d’escalivada
[EsPANOL] 10/440 go | Coca de escalivada
Propuesta mediterranea con

vegetales, quesos y elabora-
ciones ligeras. Eg%ﬁ

Verduras, aceitunas, quesos

86478 | Coca de recapta de carbasso i ceba
10/440 go | Coca de calabacin y cebolla

85035 | Burrata Puglia
smsge | Burrata Puglia

frescos y recetas de nues-

tra cocina para montar un
vermut fresco, colorido y lleno
de contrastes. Productos que
funcionan solos, en platillos o
combinados en una tabla para

compartir. ] 85397 Ceba caramel-litzada (doypack)

85705 | Mozzarel-la de bufala catalana
45 ge | Mozzarela de bufala catalana

66268 | Formatge de cabra amb romani
6 (1/2)/450 g @ | Queso de cabra con romero

s kge | Cebolla caramelizada (doypack)

CONGELAT -
AMBIENT - Al

DOS

82873 Olives verdes trencades estil camperol
e2kge Aceitunas verdes partidas estilo campero
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La barra que no falla
La barra que nunca falla
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[CATALA]

Classics de barra de gran ac-
ceptacio i servei senzill.
Truita, bombes, patates farci-
des, crestes i croquetes: tapes
conegudes que donen confi-
anga al client i agilitat al servei.
Una pagina pensada per a bars
i terrasses que busquen una
oferta completa, popular i facil
de gestionar.

[ESPANOL]

Clasicos de barra de gran
aceptacion y servicio sencillo.
Tortilla, bombas, patatas relle-
nas, empanadillas y croquetas
tapas conocidas que generan
confianza en el cliente y agili-
dad en el servicio. Una pdgina
pensada para bares y terrazas
que buscan una oferta comple-
ta, popular y fdcil de gestionar.

CONGELAT - CONGELADOS

@ REFRIGERAT - REFRIGERADO
(@ FORVAT CAIXA - FORMATO CAJA

59422

10/800 g ®

39819

10/800 g ®

59438

10/800 g ®

85307

2/1kg ®

56923

(33 g aprox.) 2/2

86705

(50 8) 2,5 kg ®

84715
6/1kg ®

53295

(33g) 3/1kg®

52219

(40 8) IQF. 6 kg ®

83579

(80/20) 1.5 kg ®

83877

(75/25) 4/1 kg ®

53495

(35 g) 8/500 g ®

Truita de patates amb ceba
Tortillén (patata y cebolla)

Truita de patata i ceba “Excelent”
Tortilla de patata y cebolla “Excelent

»

Truita de patata i carbasso
Tortilla de patata y calabacin

Bomba brava
Bomba brava

Patata d’Olot
Patata de Olot

Bomba de patata i carn (mexicana)
Bomba de patata y carne (mexicana)

Aletes de pollastre barbacoa
Alitas de pollo barbacoa

Cresta de tonyina
Empanadilla de atin

Ou amb beixamel i pernil
Huevo con bechamel y jamdn

Anelles enfarinades tradicionals
Anillas enharinadas tradicionales

Rabes de calamar empanades
Rabas de calamar empanadas

Croquetes prémium de carn d’olla
Croquetas Premium de cocido

[0

)

Dy e imancat B frimentes

EXPERIENCIA ALIMENTARIA



El mar, acabat de fregir

El mar, recién frito

85738 | Xipir6 enfarinat prémium
[CATALA] 2kge | Chipirén enharinado Premium
Fregits mariners per a una
oferta calenta i informal.
Cruixents, daurats i amb
sortida immediata. Calamar,
Xipiro, seito, llagosti i altres
mossegades marineres per
donar al vermut aquell punt
calent que allarga la comanda
i fa venir ganes de continuar
compartint.

80434 | Seito en tempura (papallona)
10/500 g o | Boquerdn en tempura (mariposa)

83977 Peix petit en tempura (papallona)
2kge | Pescadito en tempura (mariposa)

77233/ Llagosti en tempura
(50-60 un/kg) 2 kg ® | Langostino en tempura

51413 | Cua de gamba arrebossada
2kge | Cola de gamba rebozada

52218 | Musclo farcit (tigre)
[EsPafioL] (65 g aprox) 10G. 6 kg @ | Mejilldn relleno (tigre)
Fritos marineros para una
oferta caliente e informal.
Crujientes, dorados y con
salida inmediata. Calamar,
chipirén, boquerdn, langostino
v otros bocados marineros
para dar al vermut ese punto
caliente que alarga el pedido
v abre el apetito para sequir
compartiendo.

86409 | Fingers de peix (abadejo) S
@sgemo0ge | Finger de pescado (abadejo) =, .

86405 Xanquet enfarinat (peix plata)
e/500 go | Chanquete enharinado (pez plata)

86404 Gamba “cristall” enfarinada
g/500 g | Gamba “cristal” enharinada

79805 | Croquetes de pop
@o g sikge | Croquetas de pulpo

77422 Croquetes de xipirdo amb tinta
@5 g 4/500ge | Croquetas de chipirdn con tinta

CONGELAT - CONGELADOS

85406  Croquetes de gamba
AMBIENT - AVBIENTE
(@ REFRIGERAT - REFRIGERADO (40 g) 4/480g® CroquetGS de gamba

(@ FORMAT CAIXA - FORMATO CAJA
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tas para compartir

53490 De pernil ibéric
. } (35 ¢) 8/500 g o | D€ jJamOn ibérico
Als‘sm:tlmen.t de : roq‘ue?es 85410 De pollastre
classiques i gastronomiques. wg aneoge | De pollo

De les receptes més tradicio-
nals a les combinacions amb ' @ 85408 | De bacalla d’Islandia

. ,
més personalitat. Una seleccié W wog 41480 ¢e | De Bacalao de Islandia

de croquetes per oferir varie- — 85407/ D’alberginia, formatge de cabra i mel
tat sense complicar la cuina, @5¢) 4500 g o | De berenjena, queso de cabra y miel
crear racions mixtes i adaptar

- 83487 De bolets

el vermut tant al public classic :
) o M_ w @eg ankge | De setas
com al més curios. :
53494 De llug i gamba
@5¢) s/500ge | De merluza y gamba

[ESPANOL]

Surtido de croquetas clasi- 84287 De llamantol

cas y gastronémicas. ﬁﬁ @69 a1kge | De bogavante

De los recetas mds tradcio- Q 86004 | De confit d’anec i foie
nales a las combinaciones 0g 41 kge | De confit de pato y foie
con mdas personalidad. Una

seleccion de croquetas para 86006 De formatge blau i ceba caramel-litzada
ofrecer variedad sin complicar ﬁ @0 g 4i1kge | De queso azul y cebolla caramelizada
la cocina, crear raciones mix- s 85412 | De garri i poma

tas y adaptar el vermut tanto @5 @ 4/500 g | De cochinillo y manzana

al publico clasico como al mds
cuﬁo 5o 85409 De secret de porc amb mel
) e‘ g @5 @ 4/500 go | De secreto de cerdo con miel
T — \-H,___ﬂfh Q 39754  De verdures i formatge de cabra
ABIENT - AVEIENTE @s garsooge | De verduras y queso de cabra

@ REFRIGERAT - REFRIGERADO
(@ FORMAT CAIXA - FORMATO CAJA
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[CATALA]

Taules d’embotits i format-
ges amb identitat local.
Embotits, formatges i produc-
tes per tallar, servir i compar-
tir. Una proposta de vermut
arrelada al territori, amb ela-
boracions reconeixibles i prou
varietat per construir taules,
mitges racions o combinaci-
ons a mida.

[ESPANOL]

Tablas de embutidos y que-
sos con identidad local.
Embutidos, quesos y pro-
ductos para cortar, servir y
compartir. Una propuesta de
vermut arraigada al territorio,
con elaboraciones recono-
cibles y suficiente variedad
para construir tablas, medias
raciones o combinaciones a
medida.

AMBIENT
@ REFRIGERAT -
@ FORMAT CAIXA - FORMATO CAJA

RIGERADO

80706

6/500 ¢ ®

80705

8/500 g ®

85572

6/300 g ®

86551

8/500 ®

85577

5/500 g ®

86398

6/150 g ®

86627

6/200 g ®

86341

1kg aprox. ®

86382

4(1/2)/1,5 kg aprox @

66267

6(1/2)/450 g ®

Fuet de la iaia llescat
Fuet de la yaya loncheado

Llonganissa de pagés llescada
Longaniza de payés loncheada
Espatlla d’enceball 50% ibéric curada (5, (g‘#,
Paleta de cebo 50% ibérico curada et

Pernil salat llescat O (v'%;",
Jamon curado loncheddo  “cae e
Xorig extra llescat (;;é;vl
Chorizo extra lonchado e«

Formatges de Catalunya (assortit) llescats
Quesos de Catalunya (surtido) loncheados

Formatge alpi en porcions
Queso alpi en porciones

Formatge Sarro de bufala, peca
Queso Sarrd de bufala, pieza

Mescla de formatge semicurat
Mezcla de queso semicurado

Formatge de cabra amb pebre vermell
Queso de cabra con pimentdn

dlge

O

)
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Mossegades amb un punt informal

Bocados con un punto informal

[CATALA]

Finger food actual, facil de
compartir i de servei rapid.
Formatges cruixents, picants
suaus, fingers i aperitius
pensats per compartir sense
coberts. Una proposta actual
per a terrasses, locals infor-
mals i serveis que necessiten
rapidesa, varietat i una presen-
tacio facil de fer atractiva.

85173 | Anelles arrebossades de formatge de cabra
35 ¢) 5/600 g @ | Aros rebozados de queso de cabra

50994 Bocinet de formatge
@5¢ 3kge  Bocadito de queso

86033 Gyoza de porc i verdures
@@ 2kge | Gyoza de cerdo y verduras

82663 | “Jalapeiios” de cheddar
e kge | Jalapefios de cheddar

39030 | Fingers de mozzarella
@5¢ 31kge | Fingers de mozzarella

[EspafoL] 85530 | Nuggets de filet de pollastre (cruixents) <y
Finger food actual, facil esg1onkge  Nuggets de solomillo de pollo (crujientes) =, .
de compartir y de servicio 84961/ “Tequeiios” de formatge fresc

rapido. ) _ *‘i" _ S wm Gouna2;2kge | Tequerios de queso freso
Quesos crujientes, picantes [y g % s |

suaves, fingers y aperitivos - 86108 Salsa guacamole
pensados para compartir /950 go | Salsa guacamole
sin cubiertos. Una propuesta
actual para terrazas, locales
informales y servicios que ne-
cesitan rapidez, variedad y una
presentacion fdcil de hacer

atractiva. oot 84962 Salsa sriracha uni-eagle JM,
iy nomle Salsa sriracha uni-eagle =, .

82692  Fingers de pollastre (american crispy) |~
sinkge | Fingers de pollo (american crispy)

86680 | Fingers de filet de polastre picants (bandidos)
@@ 2kge | Fingers de solomillo de pollo picantes (bandidos)

. 79192 “Tortilla” xips (natxos)
1/asage “Tortilla” chips (nachos)

CONGELAT - C

AMBIENT
@ REFRIGERAT - REFRIGERADO
(@ FORVAT CAIXA - FORMATO CAJA
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El vermut més gastronomic

El vermut mas gGStI’OI’)OfT)ICO

[CATALA]

Proposta prémium amb
racions controlades i alta
percepcio de valor.

Per als establiments que volen
convertir Uaperitiu en una
experiencia amb més valor
afegit. Tartars, carpaccios, foie
i especialitats premium que
permeten crear plats atractius,
controlar la racio i elevar el 84893 | Carpaccio de pop

tiquet mitja. iM L E 20150 ge | Carpaccio de pulpo
* g

84350 Carpaccio de gamba vermella de la nostra costa
sog12une | Carpaccio de gamba roja de nuestra costa

83710 | Tartar de salmo
0 unf00 g 2 kg o | TArtar de salmon

83711 Tartar de vieira
©0un/00g) 2 kg e | TArtar de vieira

86331| Tartar de gamba blanca del Mediterrani
®0g20une | Tartar de gamba blanca del Mediterrdneo

39325 | Tartar de tonyina (Bluefin)
1kgaprox. o | Tartar de atun (Bluefin)

[ESPANOL]

Propuesta Premium con
raciones controladas y alta
percepcion de valor.

Para los establecimientos que
quieren convertir el aperitivo
en una experiencia con mayor
valor afiadido. Tdrtaros, car-
paccios, foie y especialidades
Premium que permiten crear
platos atractivos, controlar la
racién y elevar el ticket medio.

80569 | Carpaccio de salmé fumat en oli
1o ge | Carpaccio de salmdén ahumado en aceite

82488 | Carpaccio de vedella adobat
(10 un) 90-120 g aprox. @ | Carpaccio de ternera adobado

79984 | Bloc de foie gras d’anec amb trossos
e/950 g o | Bloque de foie gras de pato con trozos

84239 | Caviar “King Gold”
Caviar “King Gold”

39347 | Anguila fumada
100ge | Anguila ahumada

86521 Steak tartar de vedella femella
10/160 g aprox. ® | Steak tartar de ternera hembra

CONGELAT - C

AMBIENT
@ REFRIGERAT - REFRIGERADO
(@ FORVAT CAIXA - FORMATO CAJA
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COMANDES - PEDIDOS  comandes@friman.cat

93 877 78 00

EXPERIENCIA ALIMENTARIA

OFICINES = OFICINAS
C/ de la Pica d'Estats, 77-95 (08272) Sant Fruités de Bages
(Barcelona). Tel: 93 877 30 00 email: friman@friman.cat
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